
HERZLICH WILLKOMMEN
Frisch, ganzheitlich, regional und überraschend. So lässt sich unsere Küche beschreiben. 
Unser Restaurant besticht durch seine offene und kommunikative Art im Service und Design. 
Wir laden Sie ein, bei uns wahre Gourmetfreuden zu genießen und die Zeit bei einem guten 
Tropfen zu vergessen. Lassen Sie es sich schmecken!

VORSPEISEN

DREIKLANG-SALAT
Eisberg- & Blattsalate I Tomaten I Paprika I Zwiebeln I Radieschen 
geröstete Nüsse I getrocknete Feigen ...........................................................................................................  6,5

CARPACCIO VOM RIND
Rucola I Parmesanspäne I Dressing ..............................................................................................................  8,9

TARTAR VOM MASTOCHSEN 
Vollkornbrot I Butter ...............................................................................................................................................  9,5

EDELFISCHSALAT AUS UNSEREN SEEN
Fangfrische Medaillons I Radieschen I Dill I Zwiebeln I Gurken 
Vinaigrette I Vollkornbrot .....................................................................................................................................  9,5

SÜLZE VON BACHSAIBLING & FORELLE
Gemüse I Tomaten I Basilikum I Pestosahne I geröstete Nüsse
Walnussbaguette ....................................................................................................................................................  8,5

TOMATE & MOZZARELLA
Basilikum-Pesto I rote Zwiebel ..........................................................................................................................  8,5

VOLLKORNBROT MIT GERÄUCHERTEM AAL
Rote Zwiebel I Meerrettich .................................................................................................................................  12,5

Gut genießen in der Speisekammer



SUPPEN

ORIGINAL HOLSTEINER HOCHZEITSSUPPE
Rind & Huhn I Klöße I Eierstich I Gemüse ......................................................................................................  6,8

CREMESUPPE VON WIESENKRÄUTERN DER REGION
Schlagrahm I gerösteter Speck ........................................................................................................................  6,3

PLÖNER BOUILLABAISSE 
Tomaten I Gemüse I Fisch aus dem Plöner See ........................................................................................  9,5

FRISCH & GRÜN

KARTOFFELGRATIN
Gemüse I Champignons I Rahmsoße .............................................................................................................  8,5

BLATTSPINAT MIT PFIFFERLINGEN
Bratkartoffeln I Zwiebeln I Rahmsoße ............................................................................................................  9,5

SPAGHETTI MIT DEM GUTEN AUS DEM GARTEN 
Gemüse I Tomaten I Pesto ..................................................................................................................................  8,5

BUNTER GARTENSALAT 
Champions I Nüsse i Parmesan I Kräuter-Vinaigrette I Vollkornbrot ..............................................  8,5

Gut genießen in der Speisekammer



FISCHERS LIEBLINGE

AAL AUS DEM PLÖNER SEE
Gurkensalat I gebutterte Kartoffeln I Dillsauce .......................................................................................  19,5

TERIYAKI VOM BACHSAIBLING
Blattspinat I Tomatenwürfel I Basilikum-Kartoffeln ...............................................................................  19,5

BOUILLABAISSE AUS DEM PLÖNER SEE 
Fisch I Gemüse I Tomaten  ................................................................................................................................  19,5

HECHT-SCHAUMKLÖSSCHEN 
Blattspinat I Sadri-Reis I Kräutersauce .......................................................................................................  17,5

BARSCHFILET
Limonen I Gemüse I Kürbis-Chutney I Kartoffelgratin .........................................................................  20,5

SASHIMI VON DER LACHSFORELLE
Ingwer I Wasabi I Rettich I Möhrenstreifen I Sojasauce .......................................................................  19,5

STEAKS & BURGER

RUMPSTEAK 250 G
Herzhaft und saftig ..............................................................................................................................................  27,5

RINDERFILET 250 G
Das Beste .................................................................................................................................................................  36,5

RINDERHÜFTSTEAK 250 G 
Das feinste Stück aus der Keule  ...................................................................................................................  22,5

ZU UNSEREN STEAKS SERVIEREN WIR: 
Blattspinat I Kartoffelgratin I Kräuterbrot I Meerrettich I Estragon-Pfeffersauce 

DREIKLANG-BURGER 200 G
Sauerteigbrötchen I pinkante Sauce I Pommes Frites I Cole Slaw.................................................  16,5

Gut genießen in der Speisekammer



REGIONALE KLASSIKER

RINDERROULADE
Hausgemachter Apfelrotkohl I Petersilienkartoffeln I herzhafte Sauce ........................................  17,5

KALBSSCHNITZEL
Holsteiner Bratkartoffeln I Gurkensalat .......................................................................................................  19,5

GESCHMORTES HUHN VON BAUER HOLZ IN ROTWEIN
Bunten Gemüsen ...................................................................................................................................................  18,5

HALBE FREILANDENTE AUS BIMÖHLEN 
Apfelkompott I Rotkohl I Kartoffelknödel I Jus.........................................................................................  24,5

LAMMRÜCKEN MIT THYMIAN-KRUSTE
Grillgemüse I Kartoffelgratin.............................................................................................................................  22,5

MEDAILLONS VOM ANGUS-RIND
Gemüseauswahl I Bratkartoffeln I Steinpilzsauce ..................................................................................  19,5

VIERLÄNDER GEMÜSEEINTOPF 
Freiland-Poularde I geröstetes Brot .............................................................................................................  14,5

CURRY VON DER FREILAND-POULARDE
Früchte I Nüsse I Ingwer-Reis ..........................................................................................................................  16,5

FÜR JUNGS & DEERNS

SPAGHETTI
Bolognese-Gemüse-Sauce I Basilikum ......................................................................................................... 7,5

KALBSSCHNITZEL
Gemüse I Bratkartoffeln .......................................................................................................................................  8,5

PLÖNER LANDPIZZA
Holsteiner Salami I Käse I Tomate .................................................................................................................... 7,5

Gut genießen in der Speisekammer



DESSERT

GROSSER HANS
Eingelegte Früchte I Vanilleeis ...........................................................................................................................  5,5

CREMIGER KÄSEKUCHEN
Himbeeren...................................................................................................................................................................  6,5

LIMONENSORBET
Brombeeren I Minze I Winzersekt .....................................................................................................................  6,5

WARMER APFELSTRUDEL
Vanillesauce................................................................................................................................................................  5,5

SCHOKOLADE-SOUFFLE MIT WEICHEM KERN
Vanilleeis I Schlagsahne........................................................................................................................................  6,5

SPEISEEIS VERSCHIEDENE SORTEN
Kugel Eis ........................................................................................................................................................................  1,5
Schlag Sahne .............................................................................................................................................................  1,5

Gut genießen in der Speisekammer


